Portugal : Col ossal reserva

Colossal reserva

De wijn is intens van kleur en in de neus erg geconcentreerd met veel rijp rood fruit en pruimen. Naast een licht florale noot overduidelijke
aroma'’s van specerijen. De wijn is vol en rijk, voorzien van fijne zuren en zachte tannines en heeft een lange afdronk van donker fruit en
specerijen.

Rating: Not Rated Yet
Price
10,85 €

Ask a question about this product

ManufacturerCasa Santos Lima

Description

Producent Casa Santos Lima heeft met een combinatie van twee Portugese en twee van oorsprong Franse druiven een rijke en gebalanceerde
wijn gecreéerd. De rijpe druiven worden na de oogst ontsteeld en ondergaan een koude schilweking van 24 uur. De vergisting vindt plaats in
grote, temperatuur gecontroleerde vaten. Na dit proces blijft de wijn gedurende 15 dagen nog op de schillen weken alvorens hij geperst wordt.
De wijn krijgt tot slot een rijping van 8 maanden in gedeeltelijk Frans en Amerikaans eikenhouten vaten.

De Colossal is intens van kleur en in de neus erg geconcentreerd met veel rijp rood fruit en pruimen. Naast een licht florale noot overduidelijke
aroma's van specerijen. De wijn is vol en rijk, voorzien van fijne zuren en zachte tannines en heeft een lange afdronk van donker fruit en
specerijen.

1/ 2


https://barrel-wijn.nl/images/stories/virtuemart/product/santos Lima COLOSSAL Tinto Reserva.png
https://barrel-wijn.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=286&virtuemart_category_id=30&tmpl=component
https://barrel-wijn.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=92&tmpl=component

Portugal : Col ossal reserva

Reviews

There are yet no reviews for this product.
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