
Wit: Saint Clair Chardonnay
 

Saint Clair Chardonnay

  

Aroma's van steenfruit, hazelnoten en specerijen zorgen voor een interessante geur. Volle, romige smaken van perzik en citrus worden
aangevuld door hints van verse biscuits. 

WaarderingNog niet gewaardeerd 
Prijs
15,20 €

Stel een vraag over dit artikel 

FabrikantSaint Clair 

                       1 / 2

https://barrel-wijn.nl/images/stories/virtuemart/product/Saint_Clair_Chardonnay_barrelwijn8.png
https://barrel-wijn.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=709&virtuemart_category_id=2&tmpl=component
https://barrel-wijn.nl/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=278&tmpl=component


Wit: Saint Clair Chardonnay
 

Beschrijving 

Saint Clair is vernoemd naar James Sinclair, die verantwoordelijk was voor de eerste nederzettingen in Blenheim, Nieuw-Zeeland, de
thuishaven van het wijnhuis op het Zuidereiland. Opgericht in 1978 behoort het familiebedrijf tot de pioniers op het gebied van wijnbouw in
Marlborough. Vandaar dat de link met pionier James Sinclair al snel werd gelegd. Saint Clair bezit ruim 270 hectare wijngaarden in Marlborough
op het Zuidereiland, en in Hawke’s Bay op het Noordereiland.

Deze chardonnay druiven zijn afkomstig van wijngaarden in Marlborough's Omaka Valley. De combinatie van warme dagen, koude nachten en
kleirijke bodems zorgt voor levendig fruit. Vinificati: hele trossen worden zachtjes geperst om structuur uit de steeltjes te krijgen. Het sap wordt
vergist in vaten van Amerikaans eikenhout, waarvan 42% van de vaten nieuw zijn. Daarna ondergaat de wijn een malolactische gisting om de
scherpe zuren zachter te maken. Vervolgens rijpt de wijn nog 10 maanden, waarbij de gistcellen regelmatig worden geroerd (batonnage), wat
de wijn romiger maakt.

Wijn/ spijs: bijvoorbeeld perfect bij geroosterde kip uit de oven.

Beoordelingen

Er zijn geen nog geen recensies voor dit artikel. 
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